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SUHRN

Ciel'om prace bolo zhodnotit’ technologicku kvalitu Styroch odrdd psSenice mikkej (Hybnos, Fabula, Bohemia, Capo) a jednej odrody pSenice tvrde)
(Levante). Z mlynarskych parametrov sa obsah popolovin U analyzovanych odrod pohyboval od 1,32 % do 1,57 %. Najvyssiu objemovu hmotnost
dosiahla odroda Capo. Z pekarskych parametrov bola namerana optimalna aktivita alfa-amylazy (220-300 s.) u odrod Levante, Bohemia a Capo.
NajvysSiu sedimenta¢na schopnost’ vyjadrenti ako Zelenyho index preukazali odrody Bohemia a Capo (62-63 cm?), ¢o sved¢i 0 vysokej kvalite
muky. Vysoky obsah mokrého lepku bol namerany u odrod Capo a Bohemia (viac ako 35 %), naopak najnizsi u odrody Hybnos 22,31 %. Obsah
hrubého proteinu sa pohyboval v rozmedzi 9,55 - 12,83 %. Mozno konStatovat, ze z hodnotenych odroéd su odrody Bohemia, Capo a

Levante z pohl'adu technologickej kvality vhodné na spracovanie v mlynarskom ako aj pekarskom vyrobnom segmente.
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ZAVER

Kontrola kvality zrna pSenice z pohl'adu zabezpecenia kvalitne] suroviny pre mlynsko-pekarsky vyrobny segment patri K prioritam agropotravinarskeho sektora. V
praci sa hodnotila technologicka kvalita vybranych odrdd pSenice. Na zaklade analyzovania kvality jednotlivych odrod psSenice sa zistilo, ze najvyssiu kvalitu
preukazala odroda Capo, ktora dosiahla priemerne vo vsetkych parametroch poziadavky triedy kvality E podl'a STN. Naopak odroda Hybnos pre nizky obsah
mokrého lepku a hrubého proteinu a odroda Fabula pre nizke ¢islo poklesu nezodpovedali ziadne;j triede kvality. Odroda tvrdej psenice Levante spinila podl'a STN
poziadavky triedy kvality B. Podla zistenych vysledkov moézeme komplexne zhodnotit’ odrody Bohemia, Capo a Levante ako potravinarsky vyuzitel'né

v mlynarskom ako aj pekarskom priemysle. Jednotlivé rozdiely v niektorych znakoch sa mo6zu vyriesit’ zmieSanim muk.
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