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UVOD: Nutrie ¥iéni (Myocastor coypus) je pomérné velkym hlodavcem
pochazejicim z Jizni Ameriky, ma robustni postavu s kratkymi koncetinami,
silnym krkem, robustni hlavou a na prufezu ovalnym ocasem. Diky
rychlému rozmnozovani a prizpusobivosti riznym biotopum se nutrie staly
invazivnim druhem v mnoha Castech svéta, véetn€ Severni Ameriky, Evropy
a Asie. Nutrie jsou cCasto povazovany za Skodnou, protoze mohou
zpusobovat znacné Skody na mokiadech a dalSich biotopech a take
konkurovat puvodnim voln¢ zijicim ZivoCichum. V nékterych oblastech se
provad¢ji kontrolni opatreni, v€éetné lovu a odchytu, aby se jejich populace

snizila, Ceska republika neni vyjimkou.

MATERIAL: K vyrobé& experimentalniho vyrobku bylo pouZito maso ze 3

jedincu voln€ zyjicich nutrii, které byly odloveny v oblasti Pohorelic.
Zvitrata byla odlovena, vyvrZzena a zchlazena pod 4 °C, nasledn¢ pfevezena
na Ustav technologie potravin, kde byla chlazena pii 2 °C, a nasledujici
den bylo vybourano libové maso z kyt. Toto maso bylo zpracovdano na
masny vyrobek spoleCn€¢ s veprovym masem (libove a tuén€¢ maso, z
mistnich jatek) v masné vyrobné (Mendelova univerzita, CZ 22067) podle
bézného postupu. Receptura: kontrolni varianta (salamy s libovym
veprovym masem) obsahuje liboveé veprove maso (VL) s obsahem tuku do
10 % 33,4 kg/100 kg; experimentalni varianta (salamy s nutriim libovym
masem z kyt) obsahuje maso nutrie ve steyjném mnozstvi 33,4 kg/100 kg.
Ob¢ receptury dale obsahovaly tucné veprové maso s obsahem tuku do
50 % (VVbk) 40,0 kg, vodu (led) 23,85 kg, dusitanovou solici smés 1,8 kg

a komercni smeés koreni 0,95 kg.
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VYSLEDKY: Salam, kde bylo vepfové maso nahrazeno
nutriim byl tmavsi (p <0,05), protoze ukazatel jasu, hodnota
L* byla mzS§i nez u kontrolni varianty. M¢l take
prokazateln¢ vysSi hodnoty (p <0,05) chromatické
soufadnice a*. Vysledky analyzy texturnich vlastnosti
metodou MORS neprokdzaly mezi vzorky statisticky
vyznamny rozdil (p >0,05). Posuzovatel¢ hodnotil
predlozen¢ vzorky salamu ve vSech deskriptorech pozitivng,
hodnoty hédonickych deskriptori se pohybovaly kolem
hodnoty 80 bodu, coz ukazuje na senzoricky dobre prijatelny
vyrobek. Mezi kontrolnim a pokusnym salamem nebyl ami
v jednom z hodnocenych deskriptoru zjiStén statisticky

prukazny rozdil (p >0,05).

Tato prdce vznikla diky podpore (,, IGRACEK MENDELU"), CZ.02.2.69/0.0/0.0/ 19 073/ 0016670 SGC-2021-017.
Vybrane vysledky jsou vystupem z projektu IGA: AF-IGA2022-IP030 “Jakostni parametry masa nutrie ricni (Myocastor coypus) a jeho technologicke zhodnoceni v masné vyrobe”.
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