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Kavové zrna maju priamy vplyv na vysledné vlastnosti a kvalitu kavového napoja. Kvalita kavovych zin je vysledkom viacerych vnutornych a vonkajsich faktorov. Tieto
faktory su doélezité pri hodnoteni kvality kavového zrna a vysledného kavového napoja. V nasSej praci sme sa zamerali na geograficky povod vo vztahu k senzorickym
parametrom a overili sme moznosti potvrdit’ presny geograficky povod kavového zrna na zaklade senzorického hodnotenia. Pre nas vyskum bolo pouzitych 6 vzoriek
praZenej a zaroveti zelenej Coffea arabica z Ameriky, Azie a Afriky. Zamerali sme sa na senzorické parametre ako farba, jednotnost’ farby, aréma (mletd), aroma (zrna).
Pri porovnavani senzorickych vlastnosti vzhI'adom na geograficky povod mézeme pozorovat’ Statisticky vyznamné rozdiely vo vsetkych parametroch. Tieto vysledky

ovplyviujua vplyv geografického povodu na jednotlivé parametre. Na zhrnutie nasich vysledkov bola pouzita deskriptivna Statistika a ANOVA.

Tabulka 1: Zoznam analyzovanych vzoriek

Material a metodika

Na analyzu bolo pouzitych 6 vzoriek kav 100 % Coffea arabica z troch Nadmorska

Krajina

geografickych oblasti (Azia, Amerika a Afrika). Analyzované vzorky Geograficky

Vzorka Varieta

QO povodu | spracovania prazenia

boli v zelenej a prazenej forme prazené strednym stupfiom prazenia.

Kavy boli dodan¢ spolo¢nostou ORO Caf¢ s.r.o. (Slovensko, Zvolen). A1l Aia Jemen 1500 -1800 M
Tato spolo¢nost’ sa zaobera distribuiciou zelenych a prazenych kavovych A2 Azia Indonczia 1100 - 1600  Stredny T C1
zfn a spolupracuje s kavovymi plantazami na celom svete. Blizsie B1 Afrika Eti6pia 1500 - 2200  stupen G
informacie 0 jednotlivych analyzovanych vzorkdch st zobrazené B2 Afrika Burundi Mokry 1700 - 1900  praZenia B
v tabulke ¢.1. Ziskané udaje boli spracované po konverzii do C1 Amerilka Nikaragua 1000 - 1300 (Medium) B, C2
elektronickej podoby pre potreby neparametrického testu (poradia). o ArErE Panama 1500 - 1700 T C2

Hodnotenie bolo analyzované pomocou Friedmanovho testu na hladine

Poznamky: Varieta M — Mocha, T — Typica, C, — Caimor, G — Geisha, B — Bourbon, C,— Caturra; m n. m. metrov nad morom.

Tabulka 2: Anova sledovanych senzorickych parametrov prazenych kav

vyznamnosti (alfa = 0,0001) (Braga et al., 2022) a spracované V

programe SensoMiner verzia 1.4. Aroma

Farebna

Vzorka Zliabok pomletého

vyrovnanost’

ZI'na

2,498 2 1,789 P 2,385 2 2,456 2 1,546 ¢

A 2,456 P 1,852 1,727 ° 2,355 1,637 ¢

Zaver C 2,134 ¢ 1,273 ¢ 1,456 ¢ 2,005 b 1,728

Geograficky povod je jednym z najdodlezitejSich faktorov, ktoré urcuju 5 2092 d 11834 2 364 2 1637°¢ 1908

kvalitu, obchodnu hodnotu kavovych zfn a taktiez maja vplyv na B 2 057 1.182 ¢ 1.757 b 1665 © 1.895 2

senzoricky profil. Overenie geografického povodu kavy ako aj odrod C 2.139¢ 1,223 cd 1,4104d 1,995 ° 1,708 ¢

kavy, Je v spolocnosti veImi Ziadané¢ ako doplnkovy atribut kvality. V Pr> E(Model <0.0001 <0.0001 <0.0001 <0,0001 <0,0001
tejto suvislosti st potrebné jednoduché a spolahlivé metody na Signifikantnost’ ino i1 i S S0

predchadzanie podvodnym praktikdm. Vysledky senzorickych analyz

Poznamky: Poznamky: a,b,c,d,e = skupiny v stipci s roznymi hornymi indexmi sa vyrazne lisia pri p < 0,0001, ANOVA Duncanov test.

Tabullka 3: Anova sledovanych senorickych parametrov zelenych kav

moézu byt pouzit¢é na tvorbu modelu urceného na autentifikaciu a

overovanie geografick¢ého povodu kavovych zfn a tak zamedzenia Aroma

Farebna Aroma

vyrovnanost’® [pomletého zrna Zliabok

celého

falSovania a zavadzania. Pre vytvorenie konkrétneho modelu na

ZI'na

potvrdenie geografického povodu na zaklade senzorického hodnotenia je

b
potrebne vykonat' d’alsi podrobny vyskum, analyzu vacsiecho mnozstva 1,364 ¢ 1,364 2,495 2,000° 1,818°
f b
vzoriek z rozlicnych oblasti a wvyskolitt odbornikov respektive do 1,000 2218 29605 1,273° 1,969
o b d d © C
senzorického hodnotenia zapojitt Skolenych odbornikov. DalSou e 1,545 2,000 Lo Lo
. : e , - : . . C 1,909 @ 1,545 d 2,091¢ 1,364 d 1,273 d
moznostou je overit’ inStrumentalne senzorické hodnotenie v suvislosti
C 1,636 ¢ 2,000 P 1,818 ¢ 1,545°¢ 1,000
S potvrdenim geografickeho povodu.
A 1,273 ¢ 1,727°¢ 1,636 f 1,909 1,091 ¢
Pr > F(Model <0,0001 <0,0001 <0,0001 <0,0001 <0,0001
Signifikantnost’ ano ano ano ano ano
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Poznamky: Poznamky: a,b,c,d.e, f = skupiny v stipci s roznymi hornymi indexmi sa vyrazne lisia pri p < 0,0001, ANOVA Duncanov test.
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