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Material a metody

Zrno pdenice ozimnej (Triticum aestivum L.) bolo analyzované na Ustave potravinarstva KTKRP FBP SPU v Nitre. Vzorka muk bola pripravena
mletim zrna vo vyskumnom centre AgroBioTech SPU v Nitre. Hodnotené odrody: Genius (G 1/18 a G 2/19), Lukullus (L 1/18 a L 2/19),
Stanislava (S 1/18 a S 2/19).

Genius - je bezosinata, stredne skora psenica makka forma ozimna, tvoriaca stredne vysoky porast. Dopestované zrno je zaradené do najvyssej
pekarskej kvality E+. Produkcia urody byva stabilna, pricom odolava aj extremne suchému pocasiu.

Lukullus - je stredne skora osinata psenica s pekarenskou kvalitou E (7-8) a vysokou vymelnostou muky. Zrno dosahuje vysoky obsah bielkovin,
hodnoty Zelenyho testu, objemovej] hmotnosti, HTZ a taktiez Cisla poklesu, ktore je aj velmi stabilne.

Stanislava - dava stabilnu urodu aj po nevhodnych predplodinach, znasa neskoru sejbu, dosahuje urody najlepsej potravinarskej kvality.

Pri analyze nizsie uvedenych kvalitativnych parametrov sme postupovali podlfa STN, ICC a AACC standardov. Vzorky odrod boli hodnotené z urod
dopestovanych v dvoch rocnikoch. Zrno bolo skladovaneé v podlahovych skladoch a oSetrovane podla standardov skladovania zrna.

Stanovenie obchodnych znakov kvality

stanovenie susiny - (ICC Standard 110/1)

Stanovenie mlynarskych znakov kvality

stanovenie objemove)] hmotnosti - (STN 46 1011-5)

stanovenie obsahu popolovin - (ICC Standard 104/1)

Stanovenie pekarskych znakov kvality

stanovenie mnozstva lepku - (ICC Standard 106/2)

stanovenie taznosti lepku - (STN 461 011-9)

estanovenie napuciavania lepku - (STN 461 011-9)

stanovenie obsahu dusikatych latok podla Kjeldahla — (AACC Method 46-12.01)
stanovenie Cisla poklesu — (ICC Standard 107/1)

stanovenie sedimentacneho indexu podfa Zelenyho — (ICC Standard 116/1)
stanovenie obsahu skrobu podla Ewersa — (ICC Standard 123/1)

G18 G19

Vysledky
Odroda | Go V sus. To Qo Skrob NL Z| CP
(%) (%) %) | vsus. | vsus. | (cm? (5)

(%) (%)

G 1/18 32,19 11,0 15 69,56 12,18 42 366
G 2/19 43,10 15,0 10 68,32 13,68 52 332
L 1/18 39,53 14.0 14 67,26 15,00 64 375
L 2/19 41,82 14,5 10 67,05 14,97 6/ 325
S 1/18 31,84 13,0 13 68,90 13,60 45 216
L 2/19 38,59 12,0 11 68,25 13,75 56 300

G, - obsah mokreho lepku v suSine, T, — taznost lepku,
Z1 — Zelenyho sedimentacny index, CP — Cislo poklesu

Zaver

Q, — taznost lepku, NL — dusikaté latky v susSine,

Zo ziskanych analytickych vysledkov je mozné konstatovat vhodnost vSetkych
hodnotenych odréd na produkciu muk. Zaznamenany bol zvySeny obsah lepku,
najma v druhom produkChom skiumanom roku nad 40 %, Co potvrdzuje trend
produkcie zrna s vysokym obsahom najma nerozpustnych bielkovinovych frakcii.
Pri odrode Lukullus boli namerané najvyssie hodnoty dusikatych latok. Pri
aktivite alfa-amylazy (CP) boli najpriaznivejSie hodnoty pri odrode Stanislava, pri
ostatnych odrodach bola aktivita alfa-amylazy mierne znizena. Odrody su
vhodné na potravinarske vyuzitie do zmesnych muk.
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