UvoD

y . T

MATERIAL A METODIKA

.' Tab. 1: Prehled receptur
Surovina 1
Cukr krystal 500 g
Bozkov Republica 170 g
Bozkov Republica Espresso X
Fernet Stock X
Voda 110 g
Guarova guma X

Obr. 2: PInéni dutinek

Varianta napiné

2 3
500 g
170 g X
X 170 g
X X
110 g
39¢g X

500 g

110 g

Obr. 3: Zater

4 5
500g 500¢
X X
170 g X

X 170 g
110g 110¢g
39¢g X

Obr. 4: Hotovy vyrobek
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COKOLADOVE CUKROVINKY S ALKOHOLOVOU

NAPLNI
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VYSLEDKY A DISKUZE

: Graf 2: Senzorické hodnoceni celkového
dojmu

Graf 1: Senzorické hodnoceni
konzistence naplné
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Vliv receptury naplné a odbéru na senzorické hodnoceni konzistence naplné

Vliv receptury naplné a odbéru na senzorické hodnoceni celkového dojmu
Vertikalni sloupce oznacuji 0 "ot T i

.95 intervaly spolehlivosti Vertikalni sloupce oznauji 0.95 intervaly spolehlivosti
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Receptura

1 — B. Republica, 2 — B. Republica s guarovou gumou, 3 — B. Republica Espresso, 4 — B. Republica
Espresso s guarovou gumou, 5 — Fernet Stock, 6 — Fernet Stock s guarovou gumou
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