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Tab 1: Vysledky textury, obsahu celkovych polyfenola a antioxidaénich aktivit (DPPH, ABTS, FRAP, CUPRAC) u 3D tisténych éokoladovych objekti

TPC (mg gallove FRAP CUPRAC
Vzorek Tvrdost (g) ; DPPH (%) ABTS (%)
kyseliny/qg) (umol Troloxu/g)  (pmol Troloxu/q)
Kontrola 24240 + 18542 7.587 + 0.160°2 72183 +2956  12.686 + 1.0142 32.203 + 1.833° 114,268 + 7.009°
NPZnO 0,05 0.567 + 0438 8.284 + 1.138° 71703 +8354 12073 +0.362° 27399 + 0.517° 99 832 + 0,088°
NPZnO 0,2 443203 + 154.356 7.004 + 0.118° 69.458 + 1.675 11736 + 0.194° 28.870 + 0.634° 79118 + 1,135°
NPZnO 0,5 643.297 + 399.064 6.965 + 0.2192 72474 + 7341 12764+ 0622% 27829 + 26512 84218 + 0,328°
Kontrola 24.240 + 18.542° 7.587 + 0.160° 72183 +2956° 12686+ 1.014 32203 + 1.833° 114.268 + 70093
NPAg 10  2389.833 + 1460.037%  8.240 + 0.042% 64.305 + 4337°  13.081 + 0.592 36.826 + 5.570%° 99 832 + 0.088°
NPAg 30 960.800 + 445.209% 8078 +0.398% 71202 + 4584%®  13.085 + 1.241 A1.213 + 5.576° 107,349 + 0.890°
NPAg 50 1726.150 + 259.491°¢  7.455 + (0.113%®  82.045 + 1.117¢ 12.919 + 0.490 30694 + 1.311° 89 524 + (0.936°

*horni indexy zndzornuji statisticky vyznamné rozdily (p<0,05) mezi fadky

ZAVER
Z vysledka lze usoudit, ze pridavek
nanodastic ZnO a stfibra vyrazné

neovlivnil antioxidaéni kapacitu
¢cokoladové matrice, nicméné vyznamné

prispél ke zvyseni tvrdosti tisténych
objektd, coz muaze pfFinést vyhody
Zejmeéna off manipulaci

s objekty.
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Obr. 1: Cokoladové objekty s nanoéasticemi ZnO



