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Cielom prace bolo zhodnotenie vplyvu teplovzdusného a infracerveného susenia na obsah
antokyanovych farbiv vo vybranych druhov drobneho ovocia. V praci sme pouzili drobné ovocie,
ktoré sa vyznacuju pritomnost'ou antokyanovych farbiv. Boli to nasledovné druhy a odrody -
aronia Ciernoploda (Aronia melanocarpa L.) odroda Nero, baza Cierna (Sambucus nigra L.) odroda
Haschberg, Ceresna visniova (Prunus cerasus L.) odroda Fanal, ribezla Cervena (Ribes rubrum L.)
odroda Red Lake, ribezla Cierna (Ribes nigrum L.) odroda Triton, hloSina mnohokveta (Elaeagnus
multiflora Thunb.) bez udania odrody, ostruZzina malinova (Rubus idaeus L.) odroda Granat,
Cucoriedka chocholikata (Vaccinium corymbosum L.) odroda Bluecrop. SusSenie sme uskutocnili v
teplovzdusnej susiarni Concept S1060 pri teplote 60 °C a v infraervenej susiarni Yden CI IR D5 pri
vinovej di*ke 750-3000 nm. Stanovenie obsahu antokydnovych farbiv sme vykonali pH
diferencidalnou metodou. Obsah celkového obsahu antokyanov bol vyjadreny ako mg kyandin-3-
glukozidovych ekvivalentov na 100 g susiny.

Vysledky prace
Cerstvé plody Teplovzdusné susenie Infracervené susenie
Druh ovocia obsah farbl'lv dizka susenia obsah farbl'\ll poklesu obsahu dizka susenia  obsah farbl'\ll poklesu obsahu
(mg. 100 g ) (hod.) (mg. 100 g °) farbiv po suseni (%) (hod) (mg. 100 g ) farbiv po suseni (%)
Aronia Ciernoploda 3036,97 f 24 979,13 67,76 16 1363,72 55,1
Baza Cierna 428,83 d 16 162,12 62,2 10 212,64 50,41
Cere$fia visfiova 351,75 ¢ 24 113,82 67,64 16 127,8 63,67
Ribezla cervena 156,21 b 36 55,21 64,65 24 61,43 60,68
Ribezla Cierna 582,55 e 36 176,64 69,68 24 200,32 65,61
HloSina mnohokveta 83,86 a 16 23,04 72,52 10 24,13 71,22
Ostruzina malinova 390,97 cd 16 142,03 63,67 10 168,58 56,88
Cucoriedka chocholik. | 405,14 cd 16 118,02 70,87 10 155,04 61,73

Zaver prace
Drobné ovocie patri medzi nutricne najcennejsie druhy ovocia s vysokym biologickym
potencialov vo vyzive ludi a v spracovatelskom priemysle. Susenie ovocia je v neustalom centre
pozornosti technologickej praxe i vyskumu z hladiska optimalizacie klucovych parametrov
procesu najma s cielom ochrany nutricne vyznamnych termolabilnych latok. Cielom nasej prace
bolo porovnanie vplyvu teplovzdusného a infralerveného susSenia na obsah celkovych
antokyanov vo vybranych druhoch drobného ovocia. V praci sme zistili, Zze intenzita rozkladu
antokydnovych farbiv bola rézna v zdvislosti od spdsobu su$enia a druhu ovocia. Statisticky
vyznamne (p<0,05) vyhodnejSim spdsobom susenia je infralervené susenie.




