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ABSTRAKT

Alergenni proteiny v sdji predstavuji vyznamnou prekazku pro jeji plné vyuziti ve stravé lidi. Sojové boby jsou uvedeny na seznamu alergenu vydaném Evropskou
Unii. Cilem prispévku je poukazat na moznosti snizeni imunoreaktivity proteinu rostlinného puvodu, konkrétné proteinu soji lustinaté (Glycine max), pridavkem
bioaktivnich latek — kyselina gallova, kvercetin, B-karoten v ruznych koncentracich — 0;0,15;0,5;1,5 a 15 mg/g. Méreni probéhlo na Ramanové spektrometru.
NejvyssSich interakci bylo zaznamenano v pripadé koncentrace 0,15 a 1,5 mg/g. Pridavek kyseliny gallové a kvercetinu v koncentracich 0,15 a 1,5 mg/g se jevi jako
nejvhodnéjsi pro vazbu s proteiny soji.

MATERIAL A METODIKA

Proteinovy izolat soji v laboratorni kvalité (Kerry, Irsko) byl smichan s extrakénim roztokem a byl podroben varu po dobu 10 minut za stalého michani vzorku.
Nasledovala filtrace pres 0,45 um filtr a redéni fosfatovym pufrem (PBS) na koncentraci 0,08 pug/ml.

Bioaktivni latky— kys. gallovou (GAL), kvercetin (KVE) a B-karoten (KAR) byly pripraveny v koncentracich 0;0,15;0,5;1,5;15 mg/g a smichany s filtratem proteinu
v pomeéru 1:1. Nulova koncentrace byla pripravena z filtratu proteinu a destilované vody.

Roztoky byly rozpipetovany do sklenénych vialek a podrobeny analyze pomoci Ramanova spektrometru (StellarNet, USA) - spektralni rozsah 200-2000 cm, sila
laseru 90 %. Vzorky byly méreny ve 4 opakovanich ve dvou casovych intervalech - bezprostrednée po priprave (0 hodin) a s odstupem 1 hodiny.

Statistické vyhodnoceni vysledku bylo provedeno v softwaru Microsoft Office Excel — XLSTAT (Lumivero) diskriminacni analyzou dat (DA) - level signifikance 5 %,
prah vstupnich hodnot >0,1 a <0,9.

VYSLEDKY A DISKUZE

Pridavkem bioaktivnich latek byly zaznamenany vazebné interakce mezi proteiny soji lustinaté a bioaktivnimi latkami — kys. gallovou a kvercetinem. Tyto interakce
se vyvijely v zavislosti na Casu inkubace (0 hodin a 1 hodina). U vzorku, které byly méreny po 1 hodiné bylo patrné navyseni intenzity Ramanova spektra. Nejvice
patrnych zmén lze pozorovat v pripadé bioaktivnich latek, které ve své strukture obsahuji fenolové jadro (kys. gallova, kvercetin).

Ramanova spektra sdjového proteinu (Obr 1) s pridavkem kyseliny gallové se pohybuji v rozmezi vinovych cisel 1157 — 1756 cm™. Vyznamné navyseni intenzity bylo
pozorovano pfi koncentraci 0,15 a 1,5 mg/g. Obdobnych vysledkl bylo zaznamenano také v pripadé pridavku kvercetinu v rozmezi vinocisel 1163 — 1730 cm™.
Proteiny s fenolovym jadrem interaguji v rozmezi vinovych cisel 1480-1730 cm (Kuhar et al., 2021). Tato rozmezi jsou charakteristicka pro zmény intenzity
Ramanova spektra amidovych vazeb | a Il (Movasaghi et al., 2007). Zdznam Ramanovych spekter s pridavkem B-karotenu v rozmezi vinovych cisel 1172-1723 cm™
poukazuje na mirné zmény intenzity pri koncentraci 0,15 a 15 mg/g. Toto rozmezi je charakteristické pro C-C a C=C vazby, kdy karotenoidy maji vysoké zastoupeni
C=C vazeb (Harrison, 2022).

Diskriminacni analyzou (Obr 2) byly potvrzeny pozitivhi zmény v interakcich proteinu sojovych bobu a pritomnosti bioaktivnich latek ve vzorcich (p < 0,05). Nejvétsi
rozdily, v pripadé kys. gallové, byly zaznamenany v koncentraci 1,5 mg/g. Koncentrace 0,5 mg/g poukazuje na projev proteinu ve vztahu protein-kys. gallova (GAL).
Na zaznamu lze vidét rovnéz blizké umisténi kyseliny gallové v koncentraci 15 mg/g, které vytvari shluk, poukazujici na projev samotné latky. Nejvice patrné zmény
v pripadé kvercetinu (KVE) byly zaznamenany pri koncentraci 1,5 mg/g a v pripadé B-karotenu (KAR) se jednalo o koncentraci 0,15 mg/g. Obecné nejn

jsou patrné pri koncentracich 0,5 mg/g.

Obr 1: Zmeny intenzity Ramanova spektra Obr 2: Diskriminaéni analyza Ramanova spektra
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Z méreni vyplyva, ze nejreaktivnéjsi bioaktivni latky s proteiny sdji jsou kyselina gallova a kvercetin v koncentraci 0,15 a 1,5 mg/g. Interakce s proteiny muze byt
vyuzitake snizovani imunoreaktivity sdjovych bobu. Ke zménam dochazi v dusledku vzniku molekularnich interakci alergennich proteinu a bioaktivnich latek. Snizeni
imunoreaktivity ma velky potencial. Nicméné ve spojeni s rostlinnymi proteiny doposud neni k dispozici dostatek odbornych studii. Presnéjsi mechanismus
a optimalizace vznikajicich kovalentnich polyfenol-protein interakci zustava predmeétem dalsich vyzkumdu.
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